
Menu Saint –Valentin

Amuse- Bouche
*********

Foie gras de canard maison
chutney de fruits

Ou
Saumon cru mariné, 

Tigre qui pleure, mesclun et 
Crémeux de petits pois

*********
Poulet de Bresse AOP maison Miéral

aux  morilles, riz basmati 
Ou

Noix de Saint-Jacques snackées,                    
Jus à la citronnelle et Patchoi

purée de patates douces
**********

Moelleux au chocolat, 
Sorbet framboise

**********
Mignardises

57€   
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